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	CONTENUTI DISCIPLINARI SVILUPPATI
Descrivere i contenuti svolti, specificandone possibilmente il tempo complessivo in ore, comprensivo delle prove di valutazione/verifica
	N. 6 unità didattiche
mono/pluri-disciplinari
	Livello di approfondimento:
ottimo/buono/discreto/suff.

	Ripasso delle principali strutture grammaticali. Aggettivi e pronomi possessivi, aggettivi e pronomi dimostrativi, la forma interrogativa e la forma negativa il pronome indefinito on e i gallicismi. 
· 
	1
	buono

	· La brigata del ristorante
· I grandi ristoranti
· La divisa professionale  
· La piantina del ristorante
	1
	buono

	· Accogliere i clienti e i saluti per accogliere i clienti
· La mise en place
· L’attrezzatura di sala
· Gli attrezzi per il servizio 
· La prenotazione telefonica
	1
	buono

	La composizione ed i diversi tipi di menu
La carta dei vini e delle bevande
	1
	buono

	Il vino
· Il servizio dei vini
· L’attrezzatura del sommelier
· Quali vini servire?
· La degustazione
· Le regioni vinicole francesi
· Lo champagne

	1
	buono

	Il bar e il barman
Gli attrezzi del barman
La classificazione delle bibite
I cocktail
La colazione e gli attrezzi della colazione
Il tè e il caffè
	1
	buono



	Barga, 8 giugno 2019
	Il docente
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